COMUNICATO STAMPA

EnoTest, il primo corso a test

di conoscenza del vino:

per imparare divertendosi


Un metodo inedito e coinvolgente, per conoscere il mondo del vino e i suoi segreti. L’uso dei sensi, giochi divertenti e stimolanti e il piacere della degustazione si uniscono in un percorso innovativo, che conduce all’apprendimento, con naturalezza e curiosità. 

AutoctonO, società specializzata nella comunicazione di vini derivati  esclusivamente da vitigni autoctoni italiani e nella loro valorizzazione con momenti di incontro e degustazione in tutta Italia, e Alpha Test, azienda leader nel campo dei test, che da anni opera a livello nazionale nel campo di editoria e formazione, propongono EnoTest, percorso conoscitivo, unico nel suo genere, che unisce un corso di degustazione al piacere della scoperta. Per imparare divertendosi. 

Già sperimentato con successo in altri contesti, oggi EnoTest si unisce alla tradizione e al prestigio de La Scuola de “La cucina italiana”. A partire da ottobre EnoTest propone agli interessati un percorso fatto di quattro lezioni. Dal riconoscimento degli aromi agli assaggi alla cieca, dai test ai giochi enigmistici, il corso è tutto da scoprire. 

A partire da una prova pratica, ogni lezione sviluppa il tema della serata e si conclude con una degustazione guidata. Ecco le date e gli argomenti del corso, che si terrà a Milano, alla sede de La Scuola de “La cucina italiana”, in piazza Aspromonte, 15, dalle ore 20 alle ore 23.

- 11 ottobre 2005 - prima lezione: “Indovina questo!”, un viaggio nel ruolo di vista, olfatto e gusto nell’analisi sensoriale del vino e nella sua valutazione qualitativa. 

- 18 ottobre 2005 - secondo lezione: “Effetto vigna”, l’influenza dell’ambiente e delle pratiche colturali sulle caratteristiche delle uve e dei vini. 

- 25 ottobre 2005 - terza lezione: “Nonsololegno”, cenni sulle principali tecniche di vinificazione e sulle più importanti pratiche di cantina. 

- 8 novembre 2005 - quarta lezione: “L’Italia del vino”, panoramica generale sulle principali produzioni vinicole italiane, con un occhio speciale ai vini ricavati dai vitigni tipici del nostro Paese. 

Questo, e tanto altro, è EnoTest.             

La quota di partecipazione è di 260 euro (Iva inclusa) e comprende:

- le quattro lezioni teoriche

- l’assaggio e la degustazione di 12 vini autoctoni italiani di grande qualità e scarsa reperibilità sul mercato

- 6 calici tecnici da degustazione, appositamente studiati per la didattica

- le dispense didattiche sugli argomenti

- le prove test appositamente realizzate per il corso

- un attestato di partecipazione al corso, rilasciato a chi partecipa ad almeno tre dei quattro incontri previsti. 

- Un aperitivo di benvenuto ad ogni lezione  

Relatore del corso Christian Fabrizio, fondatore di AutoctonO srl, biologo, sommelier ed esperto di analisi sensoriale

AutoctonO srl: la realtà nasce nel 2000 dall’incontro tra Christian Fabrizio e Antonio Cardetta, accomunati dalla grande passione per il vino italiano. La società si occupa di organizzare momenti d’incontro con il pubblico per illustrare, degustare e commentare i vini della sua selezione. Fornisce servizi alle aziende e agli enti pubblici per eventi promozionali, corsi di degustazione, momenti di intrattenimento culturale ed animazione eno-gastronomica.

Per ulteriori informazioni: www.autoctono.it

Alpha Test: opera da oltre 15 anni a livello nazionale nel campo dell’editoria e della formazione. Ha sviluppato, per prima in Italia, una metodologia didattica innovativa che ha nei test a risposta multipla un elemento centrale di apprendimento e verifica. Tale competenza, maturata in ambito universitario e professionale, trova ora applicazione nel corso EnoTest, per il quale sono assicurate le stesse caratteristiche di elevata qualità dei corsi Alpha Test.

Per ulteriori  informazioni: www.alphatest.it

La Scuola de La Cucina italiana: organizza corsi di cucina per appassionati, aspiranti gourmet e tutti coloro che hanno la cucina tra i propri interessi. Gli allievi sono seguiti da insegnanti professionisti degli Istituti alberghieri milanesi. Inoltre si occupa di fornire al grande pubblico dei consumatori occasioni d’incontro: seminari, corsi appuntamenti periodici, per promuovere una migliore e più approfondita conoscenza della cultura alimentare.
Per ulteriori informazioni 
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