COMUNICATO STAMPA

Banchi d’Assaggio: il piacere di una serata a tavola, 

accompagnati da quattro vini di grande personalità

Un nuovo percorso, con una formula rinnovata, per conoscere alcune insospettabili “perle” vitivinicole italiane. E’ quello attraverso cui verranno condotti gli appassionati di vino che sceglieranno di prendere parte ai “Banchi d’Assaggio” promossi da AutoctonO e da La Scuola de “La cucina italiana”. Assaggi comparati tra vitigni apparentemente diversi, i grandi rossi del nord, i vini toscani meno conosciuti e sorprendenti alternative autoctone per il brindisi saranno al centro di quattro serate all’insegna del buon gusto.

Un nuovo ciclo, altamente qualificato, di Banchi d’Assaggio, condotto da AutoctonO, società specializzata nella selezione, valorizzazione e commercializzazione di vini derivati esclusivamente da vitigni autoctoni italiani, e da La Scuola de “La cucina italiana” condurrà tra rare ed esclusive produzioni vinicole della Penisola. Al centro dell’attenzione: vini di grande qualità, prodotti esclusivamente da varietà autoctone. Le serate sono guidate dal commento di un esperto e prevedono la degustazione di quattro vini, in abbinamento a piatti preparati dagli chef de La Scuola. 

Per ogni vitigno verrà presentata una scheda informativa, in grado di aiutare i partecipanti nella conoscenza delle caratteristiche organolettiche dei vini, delle varietà da cui sono ricavati, delle zone di produzione e dei produttori. Ogni degustazione viene commentata da un relatore di rilievo. A metà degustazione viene servito un piatto unico legato al tema, a fine degustazione un dessert, in abbinamento al vino dolce della serata. 

Le caratteristiche del vitigno, la sua evoluzione storica e l’origine del nome sono le informazioni che completeranno l’analisi descrittiva del vino. 

Obiettivo dei Banchi d’Assaggio: dare valore a vini italiani ricchi di personalità, ma di produzione assai limitata.

Per il nuovo ciclo dei BdA, AutoctonO e La Scuola hanno scelto una formula più “snella”, con la degustazione di quattro vini. A tavola, con un gruppo di amici, o con nuovi amici che condividono la passione del vino, il piacere della conversazione si unirà alla conoscenza e alla degustazione.

Durante i “Banchi d’Assaggio” viene stimolata al massimo l’interattività fra i partecipanti e il relatore. Alla fine della serata è possibile acquistare i vini assaggiati. La quota di partecipazione ad ogni singola serata è di 30 euro, comprensiva di quattro vini, piatto unico e dessert. (Per informazioni 02.70.64.22.42). Gli incontri si terranno alle 20.30, in piazza Aspromonte, 15, Milano, sede della Scuola de “La cucina italiana”.

Il calendario dei Banchi d’assaggio:

· 16 settembre: “GEMELLI LONTANI”
Un’insospettabile parentela si cela dietro vitigni apparentemente diversi. Quattro assaggi comparativi svelano similarità e differenze.

· 14 ottobre: “GRANDI ROSSI DEL NORD”
Degustazione guidata di quattro sorprendenti e sconosciuti vini provenienti dalle più rinomate zone vitivinicole dell’Italia settentrionale.

· 11 novembre: “LA TOSCANA NEL BICCHIERE”
Un assaggio di quattro “perle” enologiche di scarsa reperibilità, per chi pensa che il Sangiovese sia l’unico grande vitigno del Centro Italia.

· 16 dicembre: “BRINDISI AL TOP”
No Champagne, no party? Noi non ci stiamo!

Ecco alcune alternative autoctone per bere sempre…”al massimo”.

AutoctonO srl: la realtà nasce nel 2000 dall’incontro tra Christian Fabrizio e Antonio Cardetta, accomunati dalla grande passione per il vino italiano. La società si occupa di organizzare momenti d’incontro con il pubblico per illustrare, degustare e commentare i vini della Selezione. Fornisce servizi alle aziende e agli enti pubblici per eventi promozionali, corsi di degustazione, momenti di intrattenimento culturale e animazione eno-gastronomica. 

La Scuola de “La cucina italiana”: organizza corsi di cucina per appassionati, aspiranti gourmet e tutti coloro che hanno la cucina tra i propri interessi. Gli allievi sono seguiti da insegnanti professionisti degli Istituti alberghieri milanesi. Inoltre si occupa di fornire al grande pubblico dei consumatori occasioni d’incontro: seminari, corsi appuntamenti periodici, per promuovere una migliore e più approfondita conoscenza della cultura alimentare.
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